
キャロット100
■特徴

■用途

ヨーロッパ産のキャロットピューレを粉末化
した100%キャロットパウダーです。
通常のスプレードライ製法と異なり、低温で
噴霧するコールドスプレードライ製法により
製造されています。
フルーティな濃い甘みを持つキャロットパウ
ダーとなっています。

粉末飲料、粉末スープ、スムージー、スナックシーズニング、
ベビーフード、キャンディ、グミ、生地への練り込み 等

■アレルゲン・遺伝子組換え情報
アレルゲン28品目を含みません。
遺伝子組換表示対象の作物8品目を含みません。

■お問合せ

〒103-0023 東京都中央区日本橋本町4-8-2
TEL：03-3279-0546 FAX:03-3279-5119

食品原料部

■原産地情報

原料原産地）キャロットピューレ：ヨーロッパ諸国
製造国）キャロットパウダー：スイス

■製品配合時の表示例

キャロットパウダー

■注意事項

■製品規格

吸湿性がございますので開封後は速やかに
ご使用をお願いします。

一般生菌数：3.0×103個/g以下 大腸菌群：検出せず/1g

■その他

賞味期限：製造後未開封3年
包装形態：25kg（外装：カートン 内装：PE袋）
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■カロテン類含量

パウダー1㎏当たり約17.2kgの生鮮人参相当

■生換算

キャロット100
（100g当たり）

生食用人参
（可食部100g当たり）

ビタミンＡ含有※1 8,410μg※2 720μg

αカロテン含有 34,100μg※2 3,300μg

βカロテン含有 83,900μg※2 6,900μg

※1 :レチノール活性当量
※2 : 参考値

出典：日本食品標準成分表2015年版（七訂)


